
M E N Ù  F E R R A G O S T O
A G R I T U R I S M O  M O N T E R E G G I

1 5  A G O S T O  2 0 2 6  

 1 2 : 3 0 - 1 5 : 3 0

A N T I P A S T O
Cannolo di melanzana con mozzarella di bufala

Cuore di mandorla con composta di cipolle
Rocher di fegatini

Savarin di verdure con gaspacho

Orzotto con pomodorini e burrata
Crespellina ai funghi porcini

P R I M O

S E C O N D O  
Rosa di vitello con germogli di stagione

Grigliata dell’orto

D E S S E R T
Tiramisu con crema di mascarpone 

alla Gemma d’abeto di Montesenario
oppure

Cestino croccante con macedonia 
di frutta fresca e sorbetto al melone

Prezzo per persona - euro 50
Il prezzo include le seguenti bevande: 

due bottiglie di acqua minerale e una caraffa di vino
della casa ogni 4 persone

Disponibile menu baby -  euro 25
(penne al pomodoro, cotoletta e patatine e gelato) 

E’ necessaria la prenotazione al numero tel: 055
540014 oppure per email: info@montereggi.it
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	PRIMO
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